
Votre traiteur évènementiel 
clé en main !



L a  F ê t e  e s t  u n  a r t  q u i  l a i s s e  p e u
d e  p l a c e  à  l ' i m p r o v i s a t i o n . . .

V o t r e  é v è n e m e n t  e s t  u n i q u e  e t
n o u s  n o u s  e n g a g e o n s  à  l u i

a c c o r d e r  t o u t e
l ' a t t e n t i o n  q u ’ i l  m é r i t e .

S o u m e t t e z - n o u s  v o s  s u g g e s t i o n s ,
n o u s  s e r o n s  h e u r e u x  d ’ e n  p a r l e r

a v e c  v o u s  a f i n  d e  l e s  c o n c r é t i s e r .

N o t r e  é q u i p e  e s t  d i s p o n i b l e ,
r a p i d e  e t  e f f i c a c e  p o u r  f a i r e  d e   

c e  j o u r ,  l e  p l u s  b e a u  d e  v o t r e  v i e  !

N o u s  r e s t o n s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n
p o u r  t o u t  r e n s e i g n e m e n t

c o m p l é m e n t a i r e .

Le mot de l’équipe 



Sommaire
C O C K T A I L  D É J E U N A T O I R E  &  V I N  D ’ H O N N E U R

p a g e  4  à  1 1

G a i e t é  d e b o u t ,  c o c k t a i l s  d a n s e n t ,  s a v e u r s  j o y e u s e s ,
c o n v i v i a l i t é  e n  a p e s a n t e u r .

L E S  A T E L I E R S  C U L I N A I R E S
p a g e  1 2  à  1 4

P o u r  p a r f a i r e  u n  c o c k t a i l  o u  u n  r e p a s ,  c e s  a t e l i e r s  a p p o r t e n t  l a
t o u c h e  d ’ o r i g i n a l i t é  à  v o t r e  p l u s  b e a u  j o u r .  

R E P A S  S E R V I S  À  L ’ A S S I E T T E
p a g e  1 5  à  1 6

F e s t i n  d a n s  l ' h a r m o n i e ,  c o n v i v e s  r a v i s ,  é p i c u r i e n  r a v i
à  t a b l e  e t  d a n s  s o n  c o e u r . .

L E S  D E S S E R T S  &  A T E L I E R S  S U C R É S  

D o u c e u r  f i n a l e ,  d e s s e r t  e n  d é l i c e ,  D a n s  c h a q u e
b o u c h é e ,  l ' a p o t h é o s e  d u  p l a i s i r  s e  t i s s e .

p a g e  1 8  à  2 0

L E S  B O I S S O N S
p a g e  2 1  à  2 3

U N  E X E M P L E  D E  M A R I A G E
p a g e  2 4  à  2 5

Le  pr ix  est  en  TTC par  personne  -  TVA 10% -  A lcoo l  :  TVA 20% 

L E S  F R O M A G E S  
p a g e  1 7



Chaque devis est réalisé sur mesure !

De ce fait, il est possible de combiner
vin d’honneur, ateliers culinaires 

& repas servi à l’assiette.

INFORMATION

Exemple : 
18h30 : vin d’honneur et/ou atelier culinaire
21h : repas servi à table
23h : service du gâteau
00h : place à la fête !



Cocktail déjeunatoire 

& vin d’honneur
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C a n a p é s  v a r i é s

F o i e  g r a s  a c c o m p a g n é  d e  s o n  c h u t n e y  d ’ a b r i c o t  s u r  p a i n  b r i o c h é  

S a u m o n  f u m é  &  a n e t h  s u r  s o n  l i t  d e  c r è m e  c i t r o n n é e

L e s  w r a p s

L ' o c é a n i q u e  :  M o u s s e  d e  t h o n  &  c r u d i t é s

L e  g r e c  :  P o u l e t  m a r i n é ,  t z a t z i k i  &  c r u d i t é s

L e s  m i n i  c l u b s  s a n d w i c h s

L e  p a r i s i e n  :  J a m b o n  b l a n c ,  b e u r r e ,  e m m e n t a l  &  c r u d i t é s

L e  «  c l u b  s o l e i l  »  :  C a r o t t e ,  c é l e r i ,  c o u r g e t t e ,  p o m m e  &  f r o m a g e  f r a i s

LA FORMULE TWIST
6 P IÈCES FROIDES PAR PERSONNE

L e s  p i è c e s  f r o i d e s
L e s  c a n a p é s

C a n a p é  f r a î c h e u r  :  c o n c o m b r e ,  t o m a t e  c e r i s e ,  f r o m a g e  f r a i s  &  j a m b o n  c r u  

N a v e t t e  n o r d i q u e  :  N a v e t t e  p a v o t ,  s a u m o n  f u m é ,  f r o m a g e  f r a i s ,  c i b o u l e t t e  &  c i t r o n

L e s  w r a p s

L e  v é g é t a r i e n  :  C a v i a r  d ' a u b e r g i n e  &  p o i v r o n s  m a r i n é s

L e  c o n t i n e n t a l  :  B a c o n ,  t o m a t e s ,  f r o m a g e  f r a i s  &  g u a c a m o l e

L e s  m i n i s  c l u b s  s a n d w i c h s

L e  r u s t i q u e  :  J a m b o n  c r u ,  c a m e m b e r t  &  c r u d i t é s

L e  «  c l u b  s o l e i l  »  :  C a r o t t e ,  c é l e r i ,  c o u r g e t t e ,  p o m m e  &  f r o m a g e  f r a i s

L e s  p i è c e s  c h a u d e s
L e s  b u r g e r s

L e  c h a r o l a i s  :  V i a n d e  d e  b œ u f  C h a r o l a i s e ,  c o n d i m e n t s  &  c o m t é

L ' i n d i a n  c h i c k e n  :  P o u l e t  p a n é  «  m a i s o n  » ,  c o n d i m e n t s  &  c h e d d a r

L e s  m i n i  c a n a p é s  c h a u d s

M i n i  p i z z a  r o u l é e  " n i ç o i s e "  :  T h o n ,  c â p r e s  &  o i g n o n s

M i n i  c r o i s s a n t  f e u i l l e t é  " i t a l o - a t l a n t i q u e "  :  R i c o t t a ,  b a s i l i c  &  s a u m o n  f u m é

LA FORMULE SWING
4 P IÈCES FROIDES ET  2  CHAUDES PAR PERSONNE

Les formules cocktail 

7,10€
TTC

7,72€
TTC

5
V o u s  a v e z  l a  p o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i e r  l a  c o m p o s i t i o n  

d e s  f o r m u l e s .  C o n s u l t e z  l a  p a g e  9  



L e s  p i è c e s  f r o i d e s
L e s  c a n a p é s

F o i e  g r a s  a c c o m p a g n é  d e  s o n  c h u t n e y  d ’ a b r i c o t  s u r  p a i n  b r i o c h é  

T a r t e l e t t e  d e  S a i n t - J a c q u e s  s u r  s o n  l i t  d e  p o i r e a u x

L e s  w r a p s

L e  n o r d i q u e  ( s u c r é / s a l é )  :  S a u m o n  f u m é ,  b û c h e  d e  c h è v r e  &  m i e l  

L e  v é g é t a r i e n  :  C a v i a r  d ' a u b e r g i n e  &  p o i v r o n s  m a r i n é s

L e s  m i n i  c l u b s  s a n d w i c h s

L e  r u s t i q u e  :  J a m b o n  c r u ,  c a m e m b e r t  &  c r u d i t é s

L e  c l u b  d u  s o l e i l  :  L é g u m e s  c r o q u a n t s  ( c a r o t t e ,  c é l e r i ,  c o u r g e t t e )  p o m m e  &  f r o m a g e  f r a i s

L a  d a r i o l e
L a  f o r e s t i è r e  :  C h a m p i g n o n s  p o ê l é s  &  s o n  m a g r e t  s u r m o n t é  d e  s a  c r è m e  r i c o t t a

L e s  p i è c e s  c h a u d e s
L e s  m i n i  b u r g e r s

L e  c h a r o l a i s  :  V i a n d e  d e  b œ u f  C h a r o l a i s e ,  c o n d i m e n t s  &  c o m t é

L e  f i s h  :  C a b i l l a u d  p a n é  é p i c é ,  c o n d i m e n t s  &  c h e d d a r

L e s  m i n i  c a n a p é s  c h a u d s

M i n i  c r o i s s a n t  f e u i l l e t é  " p a r i s i e n "  :  E m m e n t a l  r â p é ,  j a m b o n  b l a n c  &  b é c h a m e l  M i n i  f a l a f e l  à

l a  m e n t h e

LA FORMULE MADISON
8 P IÈCES PAR PERSONNE
4 FROIDES ,  1  DARIOLE ET  3  CHAUDES

Les formules cocktail 

10,7€
TTC

V o u s  a v e z  l a  p o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i e r  l a  c o m p o s i t i o n  
d e s  f o r m u l e s .  C o n s u l t e z  l a  p a g e  9  6



L e s  t a p a s  
T a p e n a d e  n o i r e ,  h o u m o u s ,  c a v i a r  d e  p o i v r o n s  &  t z a t z i k i  A c c o m p a g n é e s  d e  c a r o t t e s ,

t o m a t e s  c e r i s e s ,  c h o u x - f l e u r s ,  c o n c o m b r e s  &  p e t i t s  p a i n s  g r i l l é s  à  l a  p e r s i l l a d e

L e s  p i è c e s  f r o i d e s
L e s  c a n a p é s

S a u m o n  f u m é  e t  a n e t h  s u r  s o n  l i t  d e  c r è m e  c i t r o n n é e  

T a r t e l e t t e  a v e c  m a g r e t  f u m é ,  S a i n t e - M a u r e  &  s a  d u x e l l e  d e  c h a m p i g n o n

L e s  w r a p s

L e  c o n t i n e n t a l  :  B a c o n ,  t o m a t e s ,  f r o m a g e  f r a i s  &  g u a c a m o l e  

L e  n o r m a n d  ( s u c r é / s a l é )  :  C a m e m b e r t ,  m i e l ,  f r u i t s  &  c r u d i t é s

L e s  m i n i  c l u b s  s a n d w i c h s

L e  n o r d i q u e  :  S a u m o n  f u m é ,  c o n c o m b r e s  &  c r è m e  c i t r o n n é e  c i b o u l e t t e

L e  c l u b  d u  s o l e i l  :  L é g u m e s  c r o q u a n t s  ( c a r o t t e ,  c é l e r i ,  c o u r g e t t e )  p o m m e  &  f r o m a g e  f r a i s

L e s  d a r i o l e s
L ' e s t i v a l e  :  Q u i n o a  é p i c é ,  p o i s  c h i c h e s ,  p o i v r o n s ,  o i g n o n s  &  m e n t h e

L ’ é p i c é e  e n  d o u c e u r  :  P o u l e t  m a r i n é ,  g u a c a m o l e  é p i c é  &  t a r t a r e  d e  t o m a t e s  c o n f i t e s

L e s  p i è c e s  c h a u d e s
L e s  m i n i  b u r g e r s

L e  f i s h  :  C a b i l l a u d  p a n é  é p i c é ,  c o n d i m e n t s  &  c h e d d a r  

L ' a m é r i c a i n  :  V i a n d e  d e  b œ u f  C h a r o l a i s e ,  b a c o n  &  c o n d i m e n t s

L e s  m i n i  c a n a p é s  c h a u d s

M i n i  b o u c h é e  à  l a  r e i n e  :  B é c h a m e l ,  e m m e n t a l  r â p é  &  j a m b o n  b l a n c  

M i n i  p i z z a  r o u l é e  " s a v o y a r d e "  :  C r è m e ,  l a r d o n s ,  o i g n o n s  &  r e b l o c h o n  A O P

LA FORMULE RUMBA
12 P IÈCES PAR PERSONNE
6 FROIDES ,  2  DARIOLES ET  4  CHAUDES

Les formules cocktail 

15,3€
TTC

V o u s  a v e z  l a  p o s s i b i l i t é  d e  m o d i f i e r  l a  c o m p o s i t i o n  
d e s  f o r m u l e s .  C o n s u l t e z  l a  p a g e  9  7



À par t i r  de  
9 ,65€ TTC

A t e l i e r  s a u c e s  g r e c q u e s  e t  l é g u m e s  c r o q u a n t s  :  
T a p e n a d e  n o i r e ,  h o u m o u s ,  c a v i a r  d e  p o i v r o n s  e t  t z a t z i k i  a c c o m p a g n é s  d e  c a r o t t e s ,  t o m a t e s
c e r i s e s ,  r a d i s  e t  c o n c o m b r e s  e t  p e t i t s  p a i n s  g r i l l é s  à  l a  p e r s i l l a d e

A s s o r t i m e n t  d e  c a n a p é s  f r o i d s  :  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e )
F o i e  g r a s  a c c o m p a g n é  d e  s o n  c h u t n e y  d ’ a b r i c o t  s u r  t o a s t  b r i o c h é
S a u m o n  f u m é ,  l i t  d e  c r è m e  c i t r o n n é e  à  l a  c i b o u l e t t e  s u r  b l i n i s .
W r a p  c o n t i n e n t a l :  B a c o n ,  f r o m a g e  f r a i s ,  g u a c a m o l e  e t  t o m a t e s  .
T a r t e l e t t e  a u  m a g r e t  f u m é  e t  S a i n t e -  M a u r e
N a v e t t e  m e x i c a i n e  :  N a v e t t e  s é s a m e ,  g u a c a m o l e ,  c r e v e t t e s  f l a m b é e s  e t  o i g n o n s  r o u g e s

P l a n c h e  d e  v i a n d e  f r o i d e  e t  c h a r c u t e r i e *  :  ( 1 0 0 g  p a r  p e r s o n n e )
B a l l o t t i n e s  d e  v o l a i l l e  e t  s a  f a r c e  d u  m o m e n t
M a g r e t  d e  C a n a r d  r ô t i  t r a d i t i o n e l l e  o u  t h a ï  
P a t é  e n  c r o u t e
S a u c i s s o n
J a m b o n  c r u

* S e r v i  a v e c  c o n d i m e n t s ,  s a u c e s  d o u c e s  e t  é p i c é e s

P r é s e n t a t i o n  d e  l a  m e r *  :  ( 1 0 0 g  p a r  p e r s o n n e )
B o u q u e t  d e  c r e v e t t e s ,  s a u m o n  e t  m a q u e r e a u x  f u m é s  

* S e r v i e  a v e c  c r è m e  c i b o u l e t t e  e t  b l i n i s

B a r  à  s a l a d e  :  ( 1 5 0 g  p a r  p e r s o n n e )
A s s o r t i m e n t  d e  3  s a l a d e s  m a x i m u m ,  à  s é l e c t i o n n e r  p a r m i  l a  l i s t e  p r o p o s é e  ( v o i r  p a g e  1 4 )

P l a n c h e  d e  f r o m a g e  e t  p a i n s  s p é c i a u x *  :  ( 4 0 g  p a r  p e r s o n n e )
S é l e c t i o n  d u  m o m e n t .  

* S e r v i e  a v e c  p a i n  s p é c i a u x ,  m i c r o  b e u r r e  e t  f r u i t s  s e c s

A s s o r t i m e n t  d e  d o u c e u r s  s u c r é e s  :  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e )
T a r t e l e t t e  L e m o n  c u r d
M i n i  m u f f i n
V e r r i n e  c r u m b l e  a u x  p o m m e s
V e r r i n e  p a n n a  C o t t a  e t  s o n  c o u l i s  d e  s a i s o n
B r o c h e t t e s  d e  f r u i t s  :  ( 1  p i è c e  p a r  p e r s o n n e )  

Le buffet champêtre 

27,79€
TTC

L a  s é l e c t i o n  d e s  c a n a p é s  f r o i d s  e t  d o u c e u r s  
s u c r é e s  p e u t  ê t r e  m o d i f i é e  !  

N o u s  a v o n s  c r é é  c e  m e n u  p o u r  c e l l e s  e t  c e u x  q u i  s o u h a i t e n t  u n  r e p a s  

c o n v i v i a l  &  c o m p l e t .  L e  b u f f e t  c h a m p ê t r e  e s t  p r o p o s é  a v e c  s e r v i c e  ( a u  b u f f e t ) ,

e n  l i v r a i s o n  o u  e n  r é c u p é r a t i o n  à  n o t r e  l o c a l .
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Les pièces cocktail 

à la carte

9



M I N I  B U R G E R S
L e  c h a r o l a i s  :  V i a n d e  d e  b œ u f  c h a r o l a i s e ,  c o n d i m e n t s  &  c o m t é

L '  i n d i a n  c h i c k e n  :  P o u l e t  p a n é  «  m a i s o n  » ,  c o n d i m e n t s  &  c h e d d a r  

L e  s a v o y a r d  :  V i a n d e  d e  b œ u f  c h a r o l a i s e ,  c o n d i m e n t s  &  r e b l o c h o n  

L e  f i s h  :  C a b i l l a u d  p a n é  é p i c é ,  c o n d i m e n t s  &  c h e d d a r

L ' a m é r i c a i n  :  V i a n d e  d e  b œ u f  c h a r o l a i s e ,  b a c o n  &  c o n d i m e n t s

C A N A P É S  C H A U D S
M i n i  h o t  d o g  :  P a i n  n a v e t t e ,  s a u c i s s e ,  o i g n o n s  f r i t s ,  k e t c h u p

M i n i  b o u c h é e  à  l a  r e i n e  :  B é c h a m e l ,  e m m e n t a l  r â p é  &  j a m b o n  b l a n c  

M i n i  c h o u  p a r i s i e n  :  B é c h a m e l ,  e m m e n t a l  r â p é  &  j a m b o n  c r u  s é c h é  

M i n i  f a l a f e l  à  l a  m e n t h e

M i n i  n e m s  a u  p o u l e t

M i n i  c h a u s s o n  f e u i l l e t é  " i t a l o - a t l a n t i q u e "  :  R i c o t t a ,  b a s i l i c  &  s a u m o n  f u m é  

M i n i  c h a u s s o n  f e u i l l e t é  " p a r i s i e n "  :  E m m e n t a l  r â p é ,  j a m b o n  b l a n c  &  b é c h a m e l

C a k e  f a ç o n  m a d e l e i n e  :  J a m b o n ,  e m m e n t a l  f r a n ç a i s  &  o l i v e s  v e r t e s  

C a k e  a u  m a h s h i  :  C a v i a r  d ' a u b e r g i n e ,  p o u d r e  d ' a m a n d e s

C a k e  v é g é t a r i e n  :  C o u r g e t t e  &  p a r m e s a n

M i n i  p i z z a  r o u l é e  " c l a s s i c o "  :  S a u c e  t o m a t e ,  j a m b o n  b l a n c  &  e m m e n t a l  f r a n ç a i s  

M i n i  p i z z a  r o u l é e  " s a v o y a r d e "  :  C r è m e ,  l a r d o n s ,  o i g n o n s  &  r e b l o c h o n  A O P

M i n i  p i z z a  r o u l é e  " t e x a n e "  :  V i a n d e  h a c h é e ,  é p i c e s ,  o i g n o n s

M i n i  p i z z a  r o u l é e  " n i ç o i s e "  :  T h o n ,  c â p r e s  &  o i g n o n s

N O S  W R A P S
L e  g r e c :  P o u l e t  m a r i n é ,  t z a t z i k i  &  c r u d i t é s

L ' i t a l i e n  :  R i c o t t a ,  b a s i l i c ,  j a m b o n  c r u  &  c r u d i t é s

L e  n o r m a n d  ( s u c r é / s a l é )  :  C a m e m b e r t ,  m i e l ,  f r u i t s  &  c r u d i t é s

L e  n o r d i q u e  ( s u c r é / s a l é )  :  S a u m o n  f u m é ,  b û c h e  d e  c h è v r e  &  m i e l  

L ' o c é a n i q u e  :  M o u s s e  d e  t h o n  &  c r u d i t é s

L e  c o n t i n e n t a l  :  B a c o n ,  t o m a t e s ,  f r o m a g e  f r a i s  &  g u a c a m o l e  

L ' a u t h e n t i q u e  :  J a m b o n  c u i t ,  f r o m a g e  f r a i s ,  a i l  &  c r u d i t é s

L e  f r a i c h e u r  :  S u r i m i ,  é c h a l o t e ,  t o m a t e  &  f r o m a g e  f r a i s

L e  v é g é t a r i e n  :  C a v i a r  d ' a u b e r g i n e  &  p o i v r o n s  m a r i n é s

Les pièces cocktail à la carte
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N O S  M I N I  C L U B S  S A N D W I C H
L e  n o r d i q u e  :  S a u m o n  f u m é ,  c o n c o m b r e s  &  c r è m e  c i t r o n n é e  c i b o u l e t t e  

L e  r u s t i q u e  :  J a m b o n  c r u ,  c a m e m b e r t  &  c r u d i t é s

L e  p a r i s i e n  :  J a m b o n  b l a n c ,  b e u r r e ,  e m m e n t a l  &  c r u d i t é s

L e  «  c l u b  s o l e i l  »  :  C a r o t t e ,  c é l e r i ,  c o u r g e t t e ,  p o m m e  &  f r o m a g e  f r a i s  

L ’ o c é a n i q u e  «  f a ç o n  p a i n  b a g n a t  »  :  T h o n ,  t o m a t e s ,  m a y o n n a i s e  &  s a l a d e

N O S  N A V E T T E S
L a  N e w  Y o r k a i s e  :  N a v e t t e  n a t u r e ,  P a s t r a m i  &  t a r t a r e  d e  t o m a t e s

L ' i t a l i e n n e  :  N a v e t t e  s é s a m e ,  M o z z a r e l l a ,  t o m a t e s  c o n f i t e s  &  r i c o t t a

L a  n o r d i q u e  :  N a v e t t e  p a v o t ,  s a u m o n  f u m é ,  f r o m a g e  f r a i s ,  c i b o u l e t t e  &  c i t r o n

L a  m é d i t e r r a n é e n n e  :  N a v e t t e  p a v o t ,  m a q u e r e a u x ,  f r o m a g e  f r a i s  &  c o n c o m b r e s  

L a  p a r i s i e n n e  :  N a v e t t e  n a t u r e ,  j a m b o n  c u i t ,  b e u r r e  &  c r u d i t é s

L a  r u s t i q u e  :  N a v e t t e  s é s a m e ,  j a m b o n  c r u ,  c a m e m b e r t ,  b e u r r e  &  c r u d i t é s

L a  m e x i c a i n e  :  N a v e t t e  s é s a m e ,  g u a c a m o l e ,  c r e v e t t e s  f l a m b é e s  &  o i g n o n s  r o u g e s

N O S  C A N A P É S  V A R I É S
F o i e  g r a s  a c c o m p a g n é  d e  s o n  c h u t n e y  d ’ a b r i c o t  s u r  p a i n  b r i o c h é

S a u m o n  f u m é  &  a n e t h  &  s o n  l i t  d e  c r è m e  c i t r o n n é e  s u r  b l i n i s

C a n a p é  f r a i c h e u r  :  C o n c o m b r e ,  t o m a t e  c e r i s e ,  f r o m a g e  f r a i s  &  j a m b o n  c r u

T a r t e l e t t e  à  l a  S a i n t - J a c q u e s  s u r  f o n d u e  d e  p o i r e a u x

T a r t e l e t t e  a u x  c r e v e t t e s ,  f a ç o n  t h a ï ,  s a u c e  c h i l i

T a r t e l e t t e  a u  m a g r e t  f u m é ,  S a i n t e - M a u r e  &  s a  d u x e l l e  d e  c h a m p i g n o n

N O S  D A R I O L E S
L a  d u o  d e  s a u m o n  :  S a u m o n  f r a i s  &  f u m é ,  c i b o u l e t t e ,  t o m a t e s ,  o i g n o n s  &  G r a n n y  S m i t h  

L a  v é g é t a r i e n n e  :  P o i v r o n s  m a r i n é s ,  r i c o t t a ,  c a v i a r  d ’ a u b e r g i n e s  &  g r e s s i n

L ’ é p i c é e  e n  d o u c e u r  :  P o u l e t  m a r i n é ,  g u a c a m o l e  é p i c é  &  t a r t a r e  d e  t o m a t e s  c o n f i t e s  

L a  «  S a v e u r  d u  s u d  »  :  J u l i e n n e  d e  c o u r g e t t e s ,  p a n n a  c o t t a  d e  b r e b i s ,  o l i v e s  &  t o m a t e s  

L a  F o r e s t i è r e  :  C h a m p i g n o n s  p o ê l é s  &  s o n  m a g r e t  s u r m o n t é  d e  s a  c r è m e  r i c o t t a  

L ’ e s t i v a l e  :  Q u i n o a  é p i c é ,  p o i s  c h i c h e s ,  p o i v r o n s ,  o i g n o n s  &  m e n t h e

N O S  C U I L L È R E S  D E  D É G U S T A T I O N  
G u a c a m o l e ,  j a m b o n  c r u  &  p a r m e s a n  

F o n d u e  d e  p o i r e a u x  , c r è m e  &  s a u m o n  

M o u l e s  &  c r e v e t t e s  f a c o n  e s c a b è c h e

Les pièces cocktail à la carte
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L E S  A N I M A T I O N S  C U I S S O N S

L ’ A T E L I E R  P L A N C H A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P r i x  à  l a  d e m a n d e  

P o u l e t  a u x  é p i c e s

M a g r e t  d e  c a n a r d  m a r i n é  à  l ’ a i l  &  a u  t h y m  

B œ u f  a u  c a r a m e l

R i b s  d e  p o r c  m a r i n é  a u  s o j a  &  c i b o u l e t t e

S a u m o n  s o j a  &  p a v o t

G a m b a s  f l a m b é e s  a u  P a s t i s  

N o i x  d e  S a i n t - J a c q u e s  f l a m b é e s  

S e i c h e s  g r i l l é e s  à  l a  p e r s i l l a d e

L ’ A N I M A T I O N  W O K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . À  p a r t i r  d e  3 , 3 0 €

P o u l e t  &  l é g u m e s  c r o q u a n t s  ( 1 5 0 g )  :  P o u l e t  m a r i n é ,  p o i v r o n s ,  o i g n o n s ,  c a r o t t e s , g e r m e s  d e

s o j a  &  a s s a i s o n n e m e n t s .

A u x  l é g u m e s  ( 1 2 0 g )  :  N o u i l l e s  s a u t é e s  &  l é g u m e s  c r o q u a n t s

À  l ' i t a l i e n n e  ( 1 5 0 g  )  :  L i n g u i n e s ,  o l i v e s  c o n f i t e s ,  b a s i l i c  f r a i s ,  t o m a t e s  c e r i s e s  &     

P a r m i g i a n o  R e g g i a n o .  A g r é m e n t é  d e  p e s t o  r o s s o  o u  v e r d e .

C r e v e t t e s  s a u t é e s  à  l ' a s i a t i q u e  ( 1 5 0 g )  :  C r e v e t t e s  m a r i n é e s  &  n o u i l l e s  s a u t é e s .

F O I E  G R A S  P O Ê L É  ( 6 0 g )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5 4 €

S e r v i  a v e c  f l e u r  d e  s e l  &  c o n f i t  d ' o i g n o n s

L E S  A N I M A T I O N S  D É C O U P E S

D E C O U P E  D E  F O I E  G R A S  ( 3 0 g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 8 4 €

F o i e  g r a s  s e r v i  s u r  b r i o c h e  t o a s t é e  a v e c  s e l  d e  g u é r a n d e

M u s c a t  d e  L u n e l

H u i l e  d ’ o l i v e

F r u i t  d e  l a  p a s s i o n

D E C O U P E  D E  J A M B O N  C R U  I b é r i c o  ( c u i s s e  d ’ ≈  8 k g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 7 0 , 1 5 €

D é c o u p e  à  l ' o s  d e v a n t  v o s  c o n v i v e s  p a r  n o t r e  c u i s i n i e r .  J a m b o n  a c c o m p a g n é  d e  p a n  c o n

t o m a t e

D É C O U P E  D E  J A M B O N  C R U  S e r r a n o  ( c u i s s e  d ’ ≈  7 k g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 5 , 1 5 €

D é c o u p e  à  l ' o s  d e v a n t  v o s  c o n v i v e s  p a r  n o t r e  c u i s i n i e r .  J a m b o n  a c c o m p a g n é  d e  p a n  c o n

t o m a t e

D E C O U P E  D E  S A U M O N  G R A V E L A X  ( 5 0 g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 3 5 €

S e r v i  s u r  u n e  m i n i  g a u f r e  a v e c  s a  c r è m e  c i b o u l e t t e

Les ateliers & animations culinaires
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Les ateliers & animations culinaires

A N I M A T I O N  H U Î T R E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 4 7 €
O u v e r t u r e  d ’ h u î t r e s  d u  b a s s i n  d e  T h a u  d e v a n t  v o s  c o n v i v e s  p a r  n o t r e  c u i s i n i e r .  S e r v i e s  a v e c

c o n d i m e n t s  é c h a l o t e s

P R É S E N T A T I O N  D E  L A  M E R  ( 1 0 0 g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 6 7 €
B o u q u e t  d e  c r e v e t t e s ,  s a u m o n  &  m a q u e r e a u x  f u m é s  S e r v i s  a v e c  c r è m e  c i b o u l e t t e  &  b l i n i s

D E G U S T A T I O N  D E  C R U S T A C É S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 5 7 €
2  c r e v e t t e s ,  2  h u î t r e s  d e  B o u z i g u e s ,  1  p i n c e  d e  c r a b e , 1  b u l o t  &  1  b i g o r n e a u  a c c o m p a g n é s  d e  c i t r o n ,

s a u c e  v i n a i g r e t t e / é c h a l o t e  &  m a y o n n a i s e  m a i s o n

L a  f u s i l l i  a u x  d e u x  s a u m o n s  :  S a u m o n  f r a i s  &  f u m é  &  s e s  c o n d i m e n t s

L ' i n d i e n n e  :  F u s i l l i ,  o i g n o n s ,  p o u l e t  é p i c é ,  t o m a t e s  &  p o i v r o n s

L a  g r e c q u e  :  F é t a ,  t o m a t e s ,  c o n c o m b r e s ,  o i g n o n s ,  o l i v e s  à  l a  g r e c q u e

L a  c o l e s l a w  :  C h o u  b l a n c ,  c a r o t t e s ,  o i g n o n s ,  m a y o n n a i s e ,  m o u t a r d e

L ' i t a l i e n n e  :  T a g l i a t e l l e ,  m e l o n ,  j a m b o n  c r u ,  o i g n o n s  &  c r è m e  f r a i c h e

L a  p a y s a n n e  :  P o m m e s  d e  t e r r e ,  g é s i e r s ,  l a r d o n s ,  o i g n o n s ,  o e u f s  &  t o m a t e s

L a  c h i n o i s e  :  R i z  b a s m a t i ,  c a r o t t e s ,  c h a m p i g n o n s  n o i r s ,  c r e v e t t e s ,  p e t i t s  p o i s  &  s o j a

L a  q u i n o a  é p i c é  :  T o m a t e s ,  p o i s  c h i c h e s ,  o i g n o n s ,  m e n t h e  f r a i c h e  &  c o r i a n d r e  e n  f e u i l l e

L a  n i ç o i s e  :  R i z  o u  p o m m e  d e  t e r r e ,  t h o n ,  o l i v e s ,  o e u f s  d u r s ,  o i g n o n s ,  t o m a t e s ,  p o i v r o n s  &  m a i s

L a  w a l d o r f  :  P o m m e s  G r a n n y  S m i t h ,  c é l é r i  r a v e ,  r a i s i n s  s e c s ,  c e r n e a u x  d e  n o i x ,  m a y o n n a i s e ,  j u s

d e  c i t r o n  &  s u c r e

L a  c é s a r  :  F i l e t s  d e  p o u l e t  p a n é s ,  c r o û t o n s ,  s a l a d e  v e r t e ,  o i g n o n s ,  t o m a t e s ,  c o p e a u x  d e  p a r m e s a n ,

œ u f  &  s a u c e  c é s a r

LE  BAR À SALADE  À par t i r  de  3 ,5€  TTC par  personne  

BON À SAVOIR : S i  vous  avez  une  demande spéc i f ique ,
n ’hés i tez  pas  à  nous  consu l ter .  Nous  ferons  notre  max imum
pour  y  répondre .  1 4
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La carte des menus

LES ENTRÉES À par t i r  de  
7 ,20€ TTC

C Ô T É  T E R R E  :  

L e  v o l  a u  v e n t
V o l  a u  v e n t  d e  c a n a r d  a u x  c h a m p i g n o n s  d u
m o m e n t  e t  p o m m e s  f l a m b é e s  a u  m u s c a t  d e
l u n e l

L e  D u o  d i v i n  d e  f o i e  g r a s
D u o  d e  F o i e  g r a s  m i  c u i t  a u  m u s c a t  d e  l u n e l
&  f o i e  g r a s  p o é l e  a c c o m p a g n é  d e  s o n
c h u t n e y  d e  s a i s o n  e t  s a  t u i l e  d e  s é s a m e

L a  s a l a d e  F e s t i v e  d u  S u d  O u e s t
F o i e  g r a s ,  g é s i e r s  d e  c a n a r d  ,  f i l e t  d ' o i e
f u m é  s u r  s o n  l i t  d e  s a l a d e ,  t o m a t e s  c o c k t a i l
&  p i g n o n s  d e  p i n s

C Ô T É  M E R  :

F e s t i n  d e  f r u i t s  d e  m e r
A u m ô n i è r e  d e  f r u i t s  d e  m e r  c o m p o s é e  d e  n o i x
d e  S a i n t - J a c q u e s ,  m o u l e s  e t  c r e v e t t e s )  s u r  s a
j u l i e n n e  d e  l é g u m e s

F l a m b é e s  e n  d o u c e u r
N o i x  d e  S a i n t - J a c q u e s  &  G a m b a s  f l a m b é e s  a u
p a s t i s  e t  s o n  d u o  d ' a g r u m e s  S a u m o n  g r a v e l a x
a u x  c i n q  b a i e s ,  c r é m e  y u z u  e t  s a  m i n i  g a u f r e

C Ô T É  V É G É T A R I E N  :

L e  v o y a g e  v é g é t a r i e n
C h e e s e  C a k e  d e  B e t t e r a v e  f r o m a g e  f r a i s ,  n o i x
e t  s a l a d e  r o q u e t t e

LES PLATS À par t i r  de  
9 ,65€ TTC

V I A N D E  :

S u p r ê m e  d e  p i n t a d e  f e r m i è r e  a u x  é c h a l o t e s

c o n f i t e s  e t  l a r d o n s  f u m é s  

T o u r n e d o s  d e  b o e u f  f a ç o n  R o s s i n i

M a g r e t  d e  c a n a r d  a u x  a g r u m e s

M é d a i l l o n  d e  v e a u  e t  s a u c e  f o r e s t i è r e

S o u r i s  d ' a g n e a u  c o n f i t e  s a u c e  p o r t o

P O I S S O N  :

P a v é  d e  s a u m o n  s a u c e  a u  b e u r r e  b l a n c

F i l e t  d e  S a i n t - P i e r r e  a u x  p o m m e s  s a u c e  a u

c i d r e  M é d a i l l o n  d e  l o t t e  s a u c e  c h a m p a g n e

V É G É T A R I E N  :

P a l e t  d e  p o l e n t a  e t  l é g u m e s                

g r i l l é s ,  r i z  c o c o  &  c u r r y

M i n i  p o i v r o n s ,  c o u r g e t t e s  e t  f e n o u i l  f a r c i s

a u  q u i n o a  e t  n o i x  d e  c a j o u

&  l e u r s  a c c o m p a g n e m e n t s  ( 2  a u  c h o i x )  :

R o s e s  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  a u  c œ u r  f o n d a n t ,

l é g u m e s  g l a c é e s  d e  s a i s o n ,  b r o c h e t t e s  d e

l é g u m e s ,  f a g o t  d ’ a s p e r g e s  l a r d é e s ,  f a g o t  d

h a r i c o t s  v e r t s ,  d a r i o l e s  d e  l é g u m e s ,  t o m a t e s

o l i v e s  r ô t i e s  m i e l ,  r i z  s a f r a n é ,  d u o  d  é c r a s é s

d e  l é g u m e s ,  m i n i  r a t a t o u i l l e . . .

N ’ o u b l i e z  p a s  l e s  d e s s e r t s  !  
R e n d e z - v o u s  à  l a  p a g e  1 8 1 6



Les fromages

P l a n c h e  d e  f r o m a g e s  e t  p a i n s  s p é c i a u x
S é l e c t i o n  d u  m o m e n t

L e  d u o  d e  l ’ a f f i n e u r
D u o  f r o m a g e r  d e  l ' a f i n e u r  e t  s a  c o n f i t u r e  d e  c e r i s e s  n o i r e s

L ’ a s s o r t i m e n t  d e  c h o i x
A s s o r t i m e n t  d e  4  f r o m a g e s  a f f i n é s  d é p o s é  e n  c e n t r e  d e  t a b l e
S a i n t e - M a u r e  d e  T o u r a i n e -  B l e u  d ' A u v e r g n e - B r i e  d e  M e a u x  - C o m t é  A O P
1 8  m o i s

L ’ a s s i e t t e  e s t i v a l e
A s s i e t t e  d e  b r i e  a u x  t r u f f e s  d ’ é t é

L ’ a s s i e t t e  g o u r m a n d e
M a c a r o n  d e  R o q u e f o r t ,  c h o u x  d e  b r o u s s e  d e  c h è v r e  e t  c i b o u l e t t e

. . . . . . . . . . . . . .3 ,21€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .3 ,75€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .4 ,82€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .5 ,35€ TTC 

Tous  nos  f romages  sont  accompagnés  d 'une  sa lade  de  jeunes  pousses ,  
v ina igret te  et  pa ins  spéc iaux

. . . . . . . . . . . . . .2 ,69€ TTC 
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Le carte des

desserts
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LES DOUCEURS
C a s c a d e  d ’ e n t r e m e t s  ( 1  p a r t  p a r  p e r s o n n e )                              

E n t r e m e t  R é g e n t
F r a i s i e r
F r u i t s  e x o t i q u e s  a u  c h o c o l a t  b l a n c
C r a q u a n t  a u  3  c h o c o l a t s

B a r  à  d e s s e r t s  ( 4  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e )                                    

A s s o r t i m e n t  d e  2  m i n i  d o u c e u r s  s u c r é e s  :  
T a r t e l e t t e  L e m o n  c u r d
B a b a  a u  r h u m
C r è m e  b r u l é e

A s s o r t i m e n t  d e  2  m i n i  v e r r i n e s  :
L ’ i t a l i e n n e  :  P a n n a  C o t t a  e t  s o n  c o u l i s  d e  s a i s o n
F a ç o n  «  B e l l e - H é l è n e  »  :  M o u s s e  a u  c h o c o l a t ,  p o i r e s  a u  s i r o p  e t  a m a n d e s  e f f i l é s
g r i l l é e s  C r u m b l e  a u x  p o m m e s

P i è c e  m o n t é e  d e  c h o u x  e t  n o u g a t i n e  ( 3  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e  )    
V a n i l l e ,  c h o c o l a t ,  c a f é ,  p r a l i n é  e t  c i t r o n  I n s c r i p t i o n  a u  c h o i x  e t         
f o r m e  à  d é f i n i r  s u i v a n t  p o s s i b i l i t é

La carte des desserts

4,87€ 
TTC

5,83€ 
TTC

5,83€ 
TTC
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N O S  V E R R I N E S
L ’ i t a l i e n n e  :  P a n n a  C o t t a  e t  s o n  c o u l i s  d e  s a i s o n
F a ç o n  «  B e l l e - H é l è n e  »  :  M o u s s e  a u  c h o c o l a t ,  p o i r e s  a u  s i r o p  e t  a m a n d e s                   
e f f i l é s  g r i l l é e s  
L a  c r o q u a n t e  :  C r u m b l e  a u x  p o m m e s  e t  f r o m a g e  b l a n c
A u x  m a r r o n s  e t  é c l a t s  d e  n o i x  d e  p é c a n
À  l a  p i s t a c h e  e t  é m i e t t é  d e  b r o w n i e s

N O S  P E T I T S  F O U R S
M i n i  é c l a i r  c h o c o l a t  /  M i n i  é c l a i r  c a f é
C a r r é  p i s t a c h e  /  C a r r é  p o m m e  /  c a r r é  c a s s i s  
B a r q u e t t e s  a b r i c o t  e t  f r a m b o i s e
O p é r a / T a r t e l e t t e  c i t r o n
T a r t e l e t t e  c h o c o l a t  /  c r o q u a n t i n e s

N O S  D O U C E U R S
C h o u x  à  l a  v a n i l l e  
C h o u x  a u  c h o c o l a t
M u f f i n  t o u t  c h o c o l a t  
B a b a  a u  r h u m
T a r t e l e t t e  L e m o n  c u r d
T a r t e l e t t e  c h o c o l a t
M i n i  c r ê p e  r o u l é e  a u  n u t e l l a  e t  é c l a t s  d e  n o i s e t t e s

P Y R A M I D E  D E  M A C A R O N S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0 , 9 1 €  T T C
A s s o r t i m e n t  :  C h o c o l a t ,  v a n i l l e ,  p i s t a c h e ,  c a f é ,  f r a m b o i s e  e t  c i t r o n

B R O C H E T T E  D E  F R U I T S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 5 2 €  T T C
M i n i  b r o c h e t t e s  d e  f r u i s  f r a i s  d e  s a i s o n

C A N D Y  B A R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 6 5 €  T T C
C o l o n n e  e n  v e r r e  o u  p a n i e r  d e  c o n f i s e r i e s . . .  D r a g i b u s ,  f r a i s e s  P i n k T a g a d a ,  F l o p p y ,
C a r e n s a c ,  G u i m a u v e s . . .

P I È C E  M O N T É E  D E  B O N B O N S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 8 8 €  T T C
D é c o r é e  s u i v a n t  l e  t h è m e  q u e  v o u s  s o u h a i t e z  ( 5 0 g  p a r  p e r s o n n e  s u r  l a  b a s e  

    d ' u n e  c o m m a n d e  d e  2 k g  m i n i m u m )  

Les desserts à la carte

S M O O T H I E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 5 3 €  T T C
P r é p a r a t i o n  à  l a  d e m a n d e .
G a r n i t u r e s  :  Y a o u r t ,  g l a ç o n s  e t  f r u i t s  f r a i s  d e  s a i s o n

B R O C H E T T E  D E  F R U I T S  E T  S A  F O N T A I N E  D E  C H O C O L A T . . . 1 , 3 5 €  T T C
A s s o r t i m e n t  d e  f r u i t s  d e  s a i s o n ,  g u i m a u v e  e t  n a p p a g e  c h o c o l a t .
B r o c h e t t e s  à  c o m p o s e r  p a r  v o s  s o i n s

F R E E Z E  R O L L S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 5 4 €  T T C
G l a c e  r o u l é e  à  l a  d e m a n d e .  ( à  p a r t i r  d e  1 0 0  p e r s . )  
F r u i t s  d e  s a i s o n ,  c r è m e  M o n t a i g u  T o p p i n g  :  C r o q u a n t ,  c o u l i s  e t  c h a n t i l l y

Les animations sucrées
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La carte des boissons
    

VINS

DEVOIS  DE PERRET •  AOP Languedoc

Bouche  toute  en  f ra icheur  sur  les  pet i t s
f ru i t s  rouges ,  b ien  équ i l ib rée .

Bouche  p le ine  sur  l a  cer i se  Bur la t  e t  l a
canneberge .

Bouche  f ra iche  et  f ru i tée  sur  les
agrumes .

A  GRANDS PAS •  V in  de  France  (B IO)

CARIGNAN  :  Bouche  gourmande avec  des
notes  rég l i s sées  et  de  saf ran .

CHARDONNAY  :  Bouche  onctueuse  sur
des  a rômes  de  marrons  g lacés  et  caramel .

ROUQUET’S  •  IGP Pays  d ’Oc

CHARDONNAY  :  Bouche  vo lumineuse  avec
une  f ina le  sur  les  f ru i t s  conf i t s  e t  l a  no iset te .

SAUVIGNON  :  Be l le  f ra icheur ,  v ive ,  avec
tout  le  f ru i t  en  f ina le .

VIOGNIER  :  Bouche  :  Suave  sur  l ’ amande .

CINSAULT  :  Bouche  f ru i tée  et  suave  avec
une  f ina le  sap ide .

MERLOT  :  Bouche  soup le  et  gourmande .

SYRAH  :  Tann ins  fondus ,  bouche  ample  et
généreuse .

CABERNET SAUVIGNON  :  Bouche  gourmande et
ve loutée  avec  des  a rômes  de  f ru i t s  compotés .  

CHÂTEAU D’ASSAS

BLANC •  AOP Languedoc

CLASSIQUE •  AOP Languedoc

RÉSERVE •  AOP Grés  de  Montpe l l ie r

BON À SAVOIR :  Cet te  l i s te  n ’es t  pas
exhaust ive .  Nous  proposons  d ’aut res  ré férences
et  éga lement  des  v ins  en  fonta ine  de  5L  !  

. . . . . . . . . . . . . .8 ,29€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .8 ,29€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .7 ,89€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .8 ,16€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .8 ,16€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .6 ,93€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .6 ,53€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .8 ,16€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .5 ,72€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .5 ,72€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .5 ,86€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .12 ,92€ TTC 

. . . . . . . . . . . . . .13 ,19€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .18 ,22€ TTC

. . . . . . . . . . . . . .5 ,86€ TTC

TVA à  20% 2 1



La carte des boissons
    

ALCOOLS FORTS & SPIRITUEUX

VODKA :  

Vodka  -  Po l iakov  70c l

Vodka  -  Abso lut  70c l

Vodka  -   Be lvedere  70c l

GIN :

Gin  -  G ibson 's  70c l

G in  -  Bombay  Sapph i re  70c l  

G in  -  Gordon 's  70c l

NOS COCKTAILS  SIGNATURE :  (p r ix  par  personne)

WHISKY :  

Whisky  -  C lan  Campbe l l  70c l

Whisky  -  Ba l l ant ine ' s  70c l

Whisky  -  Jack  Dan ie l ' s  70c l

BIÈRES :  

Bières  -  He ineken  33c l

B ières  -  Lef fe  33c l

B ière  en  fût  20L

BON À SAVOIR :  Cet te  l i s te  n ’es t  pas  exhaust ive .
N ’hés i tez  pas  à  nous  so l l i c i te r  pour  des  demandes
par t i cu l iè res  !  

. . . . . . . . .16 ,17€ TTC

. . . . . . . . .28 ,80€ TTC

. . . . . . . . .59 ,52€ TTC

. . . . . . . . .16 ,99€ TTC

. . . . . . . . .37 ,34€ TTC

. . . . . . . . .21 ,33€ TTC

. . . . . . . . .22 ,46€ TTC

. . . . . . . . .24 ,96€ TTC

. . . . . . . . .32 ,97€ TTC

. . . . . . . . .1 ,73€ TTC

. . . . . . . . .2 ,30€ TTC

. . . . . . . . .100 ,80€ TTC

Methode  Champenoise  :  l e  c lass ique

Apéro l  Spr i t z  :  l e  tendance

Sangr ia  :  l ’ espagno l

Punch  :  l e  t rop ica l

Moj i to  :  l e  fes t i f

B lue  Lagoon :  l e  beau

Bora  Bora  :  l e  vacanc ier  ( sans  a lcoo l )  

. . . . . . . . . . . .3 ,8  €  TTC

. . . . . . . . . .4 ,26  €  TTC

. . . . . . . . . . . .3 ,8  €  TTC

. . . . . . . . . . . .3 ,8  €  TTC

. . . . . . . . . .3 ,92  €  TTC

. . . . . . . . . .4 ,22  €  TTC

. . . . . . . . . . . .3 ,6  €  TTC

NOS CHAMPAGNES :

Nico las  Feu i l l a te  Brut . . . . . . . .35 ,96  €  TTC

. . . . . . . .50 ,90  €  TTCG.H.MUMM Brut  Cordon Rouge

TVA à  20%
2 2



La carte des boissons

    

BOISSONS SOFTS ET  SODAS :
LE  PRIX  EST PAR PERSONNE

SOFTS :

BON À SAVOIR :  Cet te  l i s te  n ’es t  pas
exhaust ive .  N ’hés i tez  pas  à  nous  so l l i c i te r
pour  des  demandes  par t i cu l iè res  !  TVA à  10%

Eau p la te ,  pét i l l ante ,  jus  d ’orange  et  jus  mul t iv i taminé

Eau  p la te ,  pét i l l ante ,  jus  de  pomme et  jus  de  f ra i se

SOFTS ET  SODAS :

Jus  d ’orange ,  Coca  co la ,  I ce  Tea ,  Schweppes  agrumes ,  

eau  p la te  et  pét i l l ante

1 ,26€ TTC

1,39€ TTC

BOISSONS D’ANTAN :  

L imonade  accompagnée  de  d ivers  s i rops  C i t ronnade 1 ,39€ TTC

    

BOISSONS CHAUDES :

Café ,  thé  &  choco lat  chaud  avec  gobe let ,  sucre ,  

tou i l l e t tes  e t  doset tes  de  la i t

0 ,60€ TTC

Cafet ière  DOLCE GUSTO :  Dosette  expresso ,  

nesqu ick  et  thé  Marrakech

1,18€ TTC

Cafet ière  Mult i fonct ions  :  Café ,  thé  et  

choco lat  en  dosette

1,38€ TTC
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En concret ça donne quoi ?

FORMULE SWING 6  P IÈCES (4  f ro ides  +  2  chaudes )

Assort iment  de  4  p ièces  f ro ides  par  personne  :
Foie  gras  accompagné  de  son  chutney  d ’abr icot  sur  pa in  br ioché
Saumon fumé et  aneth  et  son  l i t  de  c rème c i t ronnée  sur  b l in i s
Wrap  Le  grec  :  Pou let  mar iné ,  t zatz ik i  e t  c rud i tés
Min i  c lub  sandwich  façon  "c lub  du  so le i l "  :  Légumes  c roquants  ( carot te ,  cé ler i ,
courget te )  pomme et  f romage  f ra i s
Navette  Mex ica ine  :  Guacamole ,  c revet tes  f l ambées  et  o ignons  rouges
Navette  New-yorka i se  :  Navet te  nature ,  Past rami  e t  ta r tare  de  tomate

Assort iment  de  2  p ièces  chaudes  par  personne  :

Min i  burgers  :
Le  charo la i s  :  V iande  de  bœuf ,  cond iments  e t  comté
L '  ind ian  ch icken  :  Pou let  pané ,  cond iments  e t  cheddar

Mini  canapés  chauds  :
Mini  hot  dog  :  Pa in  navet te ,  sauc i sse  de  d inde ,  o ignons  f r i t s ,  ketchup
Min i  c ro i ssant  feu i l l e té  " i ta lo-at lant ique"  :  R icot ta ,  bas i l i c  e t  saumon fumé

ATELIER PLANCHA TERRE ET  MER

Assort iment  de  min i  b rochet tes  (100g  par  personne)  :  
Pou let  a i l  e t  romar in  ou  à  l ' ind ienne
Boeuf  au  caramel  ou  se l  &  po ivre
Lamel les  de  se iche  en  pers i l l ade

REPAS SERVI  À  L ’ASSIETTE

Le  p la t  :  Méda i l lon  de  veau  et  sa  sauce  forest iè re
Les  garn i tures  :  Roses  de  pommes  de  ter re  au  cœur  fondant  &  min i  ra tatou i l le

LA PLANCHE DE FROMAGES

Sé lect ion  du  moment .  (40g  par  personne)  
Serv i s  avec  pa in  spéc iaux ,  beurre  et  f ru i t s  secs

LE  DESSERT

Pièce  montée  de  choux  ( saveurs  au  cho ix )
Assort iment  de  min i  douceurs  (3  p ièces  par  personne)  :

Mousse  choco la t
Muff in  tout  choco la t
Tar te le t te  Lemon curd
Verr ine  :  Panna  cot ta  f ru i t  rouge

LES  BOISSONS FRAÎCHES ET  CHAUDES

Jus  d ’orange ,  Coca  co la ,  I ce  tea ,  Schweppes  agrumes ,  eau  p la te                        
e t  eau  pét i l l ante .

Thé  doset te  &  café

L’exemple d’un mariage avec 100 convives 
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LA VAISSELLE  ET  LA VERRERIE

Pour  le  cockta i l :
100  ver res  à  v ins
100 ver res  tubes
100 f lu tes  de  champagnes
100 Ass ie t tes  à  encoches

Pour  le  repas :
100 Verres  à  v in
100 Verres  à  eau
200 Ass ie t tes  pet i t  modè le  ( f romage  et  desser t )
100 Ass ie t tes  g rand  modè le  (p la t )
200 fourchet tes  (p la t  e t  f romage)
200 couteaux  (p la t  e t  f romage)
100 cu i l l è res  à  desser t

LE  PERSONNEL

Sont  inc lus  dans  les  heures  de  serv ice  :  
l ’ i ns ta l l a t ion  des  buf fets  pour  le  cockta i l  
l e  dressage  des  tab les
le  serv ice  des  bo issons
le  serv ice  à  tab le
la  dés insta l l a t ion  des  buf fets
les  cu i s in ie rs

En concret ça donne quoi ?

6590€ 
TTC

S imulat ion  ta r i fa i re  réa l i sée  20  Janv ier  2024 -  Taux  de  TVA 10% -  Le  pr ix  f ina l
peut  ê t re  amené à  ê t re  rév i sé  en  fonct ion  des  spéc i f i c i tés  de  vot re  mar iage  !  

POUR UN MARIAGE 
CLÉ  EN MAIN !
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La vaisselle 

Modèle  N°1 Modèle  N°2 Lot  N°1

Lot  N°2 Lot  N°3 Modèle  N°3

Modèle  N°4 Ki t  Mar iage  1 Ki t  Mar iage  2

Liste de pro
duits no

n exhaustive !

Matér ie l  sur  demande

Mange debout ,  tab le ,  cha i ses ,  housses  de  cha ise ,  nappe . . .

Art  de  la  tab le

Ass iet te
Couvert   
Ver re

Pack  mar iage  :  2  ver res  +  4  ass ie t tes  +  3  couteaux
+ 3  fourchet tes  +  1  cu i l l è re  à  desser t  +  1  serv ie t te  t i s su

. . . . . . . . . .0 ,49  €  TTC

. . . . . . . . . .0 ,37  €  TTC

. . . . . . . . . .0 ,49  €  TTC

. . . . . . . . . .6 ,41  €  TTC

Modèle  N°4 Lot  N°1 Lot  N°2



Conditions générales de vente
Cockta i l  &  Co ,  t ra i teur  évènement ie l  es t  une  ent repr i se  de  prestat ions  de  serv ice .  Ses  act iv i tés  sont  les  su ivantes  :  o rgan isat ion

d ’évènements  avec  personne l  de  serv ice ,  l i v ra i son  de  commande et  récupérat ion  de  commande .  

Art ic le  1  :  App l icat ion  des  condi t ions  généra les  de  vente .

Toute  commande impl ique  l ’ acceptat ion  par  nos  c l ients  de  nos  cond i t ions  généra les  de  vente ,  à  l ’ exc lus ion  de  tout  aut re  document  qu i  n ’ont  qu ’une  va leur

ind icat ive .  Les  cond i t ions  généra les  de  vente  préva lent  en  par t i cu l ie r  sur  les  cond i t ions  généra les  d ’achat  du  c l ient .  Seu les  les  c lauses  par t i cu l iè res  des

contrats  s ignés  avec  le  c l ient  pourront  les  compléter ,  l es  préc i ser  ou  y  déroger .

Art ic le  2  :  Condi t ions  de  règ lement ,  acceptat ion  de  la  commande .

Toute  commande subordonnée  à  une  acceptat ion  formel le  de  Cockta i l  &  Co do i t  ê t re  conf i rmée  par  ma i l  ou  par  courr ie r ,  accompagnée  d ’un  chèque

d ’acompte  éga l  à  30% du  pr ix  TTC ou  pour  les  ent repr i ses  d ’un  «  Bon  pour  accord  »  va lant  d ’acompte .  Les  factures  sont  rég lées  à  récept ion .  En  app l i cat ion

de  la  lo i  92-1442 du  31/12/1992 :  toute  somme non payée  à  30  jours  ent ra îne  une  indemni té  de  10% des  sommes  dues  par  mois  de  retard .

Cet te  indemni té  sera  due  à  compter  de  l ’ envo i  d ’une  mise  en  demeure .

Art ic le  3  :  Ca lcu l  e t  durée  de  va l id i té  des  pr ix .

Les  dev is  sont  é tab l i s  g ratu i tement .  Pas  de  «  dro i t  de  bouchon » .  La  TVA est  actue l lement  de  :

–  10% pour  l a  nourr i ture ,  l e  serv ice  et  les  bo issons  non  a lcoo l i sées

–  20% pour  l a  locat ion  de  matér ie l  e t  les  bo issons  a lcoo l i sées .

–  5 ,5% pour  les  l i v ra i sons  qu i  sont  au  taux  des  marchand ises .

Les  pr ix  ind iqués  sur  le  dev is  cor respondent  au  ta r i f  en  cours  à  l a  date  de  rédact ion  du  dev is .  I l s  sont  suscept ib les  de  var ie r  su ivant  le  cours  des  produ i ts  e t

les  cond i t ions  économiques  avec  av i s  préa lab le .

Art ic le  4  :  Moda l i tés  en  cas  d 'annu lat ion  ou  de  modi f icat ion  de  la  commande .

Cockta i l  &  Co se  réserve  le  dro i t  de  conserver  l ’ acompte  pour  toute  rés i l i a t ion  de  commande fa i te  par  le  c l ient  à  moins  de  7  jours  de  la  récept ion .  Toute

modi f i cat ion  de  commande est  subordonnée  à  l ’ acceptat ion  de  Cockta i l  &  Co et  devra  êt re  s igna lée  au  moins  8  jours  avant  l a  date  de  récept ion .  De  7  à  3

jours ,  en  cas  de  dépassement  du  nombre  de  conv ives ,  Cockta i l  &  Co s ’e f forcera  d ’y  fa i re  face  en  augmentant  au  mieux  les  quant i tés  l i v rées  sans  toutefo i s  le

garant i r .

Art ic le  5  :  Réc lamat ions .

Le  c l ient  devra  s ’assurer  de  la  conformi té  de  la  l i v ra i son  avec  sa  commande .  Toute  remarque  ou  réc lamat ion  non  s igna lée  sur  le  bon  de  l i v ra i son  ne  pourra

êt re  pr i se  en  compte .

Art ic le  6  :  Modi f icat ions  du  menu.

Cockta i l  &  Co se  réserve  le  dro i t  de  modi f ie r  légèrement  le  menu .  En  cas  de  d i f f i cu l té  d ’approv is ionnement  des  fourn isseurs  de  cer ta ins  produ i ts ,  en

par t i cu l ie r  des  produ i ts  f ra i s ,  e t  dans  ce  cas  e l le  s ’engage  à  remplacer  le  produ i t  manquant  par  un  aut re  produ i t  en  quant i té  en  pr ix  e t  qua l i té  équ iva lente .

Art ic le  7  :  Les  l iv ra i sons  sont  ef fectuées  dans  les  dé la i s  annotés .

Dans  des  c i rconstances  except ionne l les ,  en  cas  de  retard  de  p lus  d ’1  heure  sur  l ’hora i re  de  l i v ra i son  prévu  au  bon  de  commande ,  les  f ra i s  de  l i v ra i son  seront

supportés  par  Cockta i l  &  Co ,  sauf  dans  le  cas  des  retards  dus  à  toute  ra i son  indépendante  de  sa  vo lonté  ou  hors  de  son  contrô le .  Le  bon  de  l i v ra i son

ment ionnera  l ’heure  de  la  l i v ra i son .

Art ic le  8  :  Matér ie l  fourn i  par  nos  so ins .

Perte ,  casse ,  dégradat ion  du  matér ie l  loué  fourn i  par  nos  so ins  e t  réper tor ié  res te  à  l a  charge  de  notre  c l ient .  Le  retour  du  matér ie l  à  Cockta i l  &  Co est  de  la

responsab i l i té  du  c l ient .

Ce  dern ier  do i t  en  assurer  le  re tour  dans  les  3  jours  su ivant  l a  date  de  la  récept ion  (du  lund i  au  vendred i  de  08h00 à  18h00) .

A  cet te  occas ion ,  un  bon  de  retour  do i t  ê t re  s igné  contrad ic to i rement .  Sur  demande le  matér ie l  peut  ê t re  repr i s  par  Cockta i l  &  Co au  pr ix  d ’une  l i v ra i son .

Art ic le  9  :  Nourr i ture  l iv rée .

Toute  nourr i ture  l i v rée  dev ient  l a  propr ié té  du  c l ient .  Cockta i l  &  Co dégage  sa  responsab i l i té  sur  les  r i sques  encourus  dans  le  cas  où  les  c l ients

conservera ient  les  produ i ts  res tants  à  l ’ i s su  de  la  récept ion  dans  de  mauva ises  cond i t ions  et  ne  respectant  pas  l a  cha ine  du  f ro id .
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